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MAIBOCKRÜCKEN MIT DÖRROBSTPOLENTA UND  
KARAMELLISIERTEM BLUMENKOHL 

Dieses Rezept finden Sie auf der Seite 250

Restaurants können magische Orte sein. Die charakter-

starke Mischung aus Küche, Gastlichkeit und Ambiente 

macht ein Lokal unvergleichlich. Wer heute die Oberlän-

der Weinstube betritt, wird genau von dieser Melange berührt.

Hat sich in der kleinen Gaststube seit der Gründung im Jahr 

1918 durch Familie Rinderspacher etwas verändert? Dunkle 

Holzvertäfelung lässt die Majolika-Kacheln aus der Karlsruher 

Manufaktur erstrahlen. Die Lampenschirme sind aus Glas ge-

arbeitet und zeigen handbemalt die Zünfte. Ölgemälde der vor-

letzten Jahrhundertwende schmücken die Wände. Zum Greifen 

nah scheint die Szene, als Honoratioren der Stadt sich auf ein 

Glas Wein trafen. Die besten Tropfen kamen damals aus dem 

„Oberland“, dem heutigen Markgräflerland – der Name war ge-

boren. Jahrzehntelang wurden Feinschmecker angezogen von 

diesem Weinkeller mit seinen 1 000 Positionen, teils seltene und 

extrem lagerfähige Jahrgänge; dazu gesellte sich bald exquisite 

Küche. Bei Sternekoch Günter Buchmann war der heutige Chef-

koch Jörg Hammer von 1995 bis 1998 tätig. Ihm vertraute Peter 

Rinderspacher, der letzte Patron und Enkel des Gründers, das 

Haus im September 2013 gerne an im Vertrauen auf eine sanfte 

Revolution.

„Ich bin zu sehr Franke, als dass ich es mit der Molekular-

küche versuchen würde. Aber eine im Vakuum gegarte Kalbs-

leber behält wunderbar die Struktur“, erklärt Hammer seine 

Beziehung zu Innovationen und setzt Sülze vom Tafelspitz mit 

 Pfifferlingsvinaigrette, gebratenen Seeteufel auf Couscous oder 

Schaufelbraten vom Rind mit Süßkartoffel auf die Karte. Sein 

Gemüse und Obst bezieht der Koch von einem Bauernhof in 

Graben-Neudorf, der sich auf alte Gemüsesorten spezialisiert 

hat. 

Diana Hammer, seine Frau, ist auch ein „Gewächs“ des  Hauses 

– weinkundige Gast- und Ideengeberin für Hammers Kulinarik. 

Hier in der Oberländer Weinstube lernten sie sich beruflich 

schätzen und entdeckten bald ihre Zuneigung. Seitdem führen 

sie gemeinsam ein traditionsreiches Haus in die Moderne.

Feines aus Küche und Keller erfreut in Karlsruhe seit 1918

EINE LEGENDE ERFINDET SICH NEU

OBERLÄNDER WEINSTUBE
Diana und Jörg Hammer
Akademiestraße 7, 76133 Karlsruhe
Telefon 07 21 / 2 50 66
kontakt@oberlaender-weinstube.de
www.oberlaender-weinstube.de


